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V pocidlinském regionu ma femeslo |
stale zlaté dno, to potravindiské
a gastronomické nevyjimaije...

s tfedniskolatechnickaatemesind, Novy Bydzov, Dr. M. Tyr-
5¢ 112, je Skolskym zafizenim zfizovanym Kralovéhradec-
kym krajem. Hlavnim cilem $koly je pfiprava 24k v oborech
stredniho vzdélani s vwuénim listem a s maturitni zkouskou
peipravujicich pracovniky ve sféfe dopravy, opravarenstyi,
automobilového promyslu, strojirenstvi, zemédélské prvo-
vyroby, gastronomie, potravinafstvi a sluzeb pro specifické
podminky regiondiniho trhu préace, podnikatelské sféry ven-
- | kova, mensich obci a mést.
Mgr. VLADIMIR BLAZE) Skola je velmi rozséhlou instituci, své sttediska ma
" | wve tiech obcich pasobnosti, konkrétné v Novém Bydzove,
feditel Stfedni 3koly technické a femesiné | v Hiusicich a v Chlumci nad Cidlinou, kde jsou soustiedény
Novy Bydiov gusmmomxckc’ a polravin:i_fskc‘ obory véetné nastav bu_vi:ho.
studia skolntho vzdélavaciho programu Technolog vwroby
potravin, ktery je uréen pro Gspéiné absolventy tfiletych
obord s vyuénim listem. Chlumecké steedisko bylo po roz-
sahlé rekonstrukel otevieno v roce 2019 nakladem nékolika
desitek miliend K¢ a v soucasné dobé poskytuje komplexni
moderni z&zemi pro viechny budouci potravinafe a gastro-
nomy jak v oblasti praktického, tak v oblasti teoretického
vvudovani, v jechoz obsahu se stale vice objevuji tzv. projek-
tové hodiny, kdy zéci neslysi jen vikiad, ale sami demonstruji
rizné technologické postupy.

Ve Stiedni 8kole technické a femesiné se vyuduji tileté
obory Kuchat - ¢isnik, Cukrdf 2 Reznik - uzenaf, keeré jsou
ukondeny zdvéreénou zkouskou a v pripadé jejiho Gspés-
ného absolvovani ziskdvaji zaci viueni list. Viuka v prak-
tickém vyutovani probihd kombinovanym zpGsobem podic
harmonogramu vedoucich oborovich uéiteld, Zaci absolvujl
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edborny vyevik jak pfimo v chlumeckych pracovistich, tak na
pracovistich smluvnich profesnich partnert $koly. Nejlepsi
Zbct jsou zafazeni na zékladé spoleéného rozhodnuti vedou-
cich oborovych ucitell a tiidnich uditeld do Interni akademie
skoly a jsou jim poskytoviny nejriizngjsi vzdélavaci, finanéni
i materidini benefity. Velkou vwwhodou je vzdélavaci systém |
Skoly 3 + 2, ve kterém viichnl Gspésni absolventi mohou
ziskat jak vyuéni list, tak maturitni vysvédéeni v dalsim
odborném vzdélavani.

Pro viechny obory pofada $kola fadu exkurzi, stazi
a vzdélavacich kurzi. Obor Kuchaf — €idnik nabizi kromeé
bé&iné vyuky i fadu nadstandardnich kurz0. Jsou jimi napfi-
klad CARVING (vyfezavani ovoce a zeleniny) pod vedenim
Spickového lektora Ludka Prochazky, zpracovani ryb, kurz
studené kuchyné, zahraniéni kuchyné, viroby drobny'ch mas-
nych produkt@ a pastik, sommetiersky kurz, baristicky kurz,

barmansky kurz vedeny panem Frantiskem Holikem, zmi-
nime i kurz podnikani a managementu hotelu.

Cukrafky a cukrafi mohou absolvovat navic kurz zdo-
beni perniku vedeny velmi kreativni lektorkou Paviou Za-
vodnou, odiehéené mouéniky, kynuta tésta, kurz AIRBRUSH
a kurz viroby 3D dortd. Obor Reznik — uzenaf uskuteéhuje
kurz vyroby domacich klobis a pastik, zpracovani rvb, kurz
studené kuchyné, zahrani¢ni kuchyné nebo kurz viroby zabi-
Jatkovych produked.

Skola nabizi fadu nadstandardnich podminek voborech ‘
stredniho vzdélani predev&im diky spolupréci s fadou vyuko-
vych partner(, coZ mié za nasledek vyssi kvalitu vistupu absol-
ventd kompatibilni s pozadavky trhu prace. Skola je élenem

profesnich instituci, napfiklad Ceského svazu zpracovateli
masa, Asociace kuchafl a cukrafd Ceské republiky & Hos-
podafské komory Ceské republiky. V¥znamnymi partnery
Jsou spolecnosti MATRIX - rezort Studanka v Rychnove nad
Knéznou, hotely provozované rodinnou firmou otce a syna
Posikovych v Novém Bydzové a v Chlumci nad Cidlinou,
SKI aredl Ceské Petrovice, lokalni cukrarny a vyrobei cuk-
riifskyveh vyrobki, dale spoleénosti MASO Jicin, Masokom-
bindt TORO Hlaveénik, Reznictvi U Motyékd Novy Bydzov,
Reznictvi Soukupovi Jilemnice, Podkrkonosska uzenina Béla
u Staré Paky, Rybafstvi Chlumec nad Cidlinou v oblasti viuky
feznicko-uzendiskych obord, Vetdina zaka pokraéuje v pro-
fesni karéfe pravé na smluvnich pracovistich.

WVelmi si vdzime spoluprdce s hotelem STUDANKA
v Rychnové nad Knéznou, protote zde jsou veskeré gastrono-
mické slu2by na vynikafici urovni a nasi Zdci si je pfirozené
Sixwi do svého znalostniho a dovednostiho portfolia. S timto
parmerem zastdvdme filozofii uicasti nejlepsich Zaki a § redi-
telem hotelu panem Petrem Cermdkem jsme v tomto sméru
na jedné lodi. Pan Cermdk je rovnéz siovélym lektorem nékte-
rych vzdéldvacich akuvit pro nase mladé kucharse a éisniky,*
hednotila spolupraci s rychnovskym rezortem Veronika
Vétrovska, vedouci oborovd ucitelka gastronomickych obort,

Vyznamnym partnerem je hypermarket GLOBUS Par-
dubice, kam zajizdéji na praktické vyuéovani nejen Peznici
a uzenari, ale i juniofi v oboru Kuchaf - tisnik ¢i Cukrar.

«Pro nds fe pardubicky hypermarket GLOBUS skvélym
strategickym partnerem jednak v rdme! svého predmétu éin-
nosti v potravindrské oblasti, jednak jako regiondini vukové
stiedisko a budouci zajimavy zaméstnavatel,  sdéluje nadsené
svllj pohled Milan Novak, vedouci oborovy uditel feznicko-
-uzenafského sttediska SSTR, ktery je mimochodem absol-
vent Skoly.

Pravé sizka 3koly na své nejlepsi zaky, ktefi se
postupem asu po dalSim studiu a praxi v jinych subjektech
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stévaji pedagogy Skoly, je personalni strategii managementu,
V potravinaiském segmentu ji2 takto plsobi kvinteto peda-
gogickych pracovnik(, podobné na tom jsou i daldi obory
Skoly.

V ramci gastronomickych a potravinarskych obord je
samozfejmosti jejich ekonomickd ¢innost, skola provozuje ve
svych sidlech étyfi obchodni stfediska véetné vlastni kavarny
v Novém Bydzové, V ramci obchodni filozofie nabizi v téchto
stiediscich vyrobky z produkce Zékovské ¢innosti, pofada
vanocni trhy, zabijackové hody, na prani zékazniki realizuje
i cateringy a vétsi gastronomické akce pfi festivalech, kul-
turnich & sportovnich akeich nebo péi valnyeh hromadach
obchodnich spoletnosti. Ekonomicky pfinos do provozniho
rozpoétu skoly je vyrazny a velkym benefitem je zejména spo-
kojenost zikaznika,

Zaci Skoly byli v uplynulych letech velmi kladné hod-
noceni i na poli nejriznéjdi soutézi, Strudné miZeme zminit
GASTRO Podébrady v kategoriich studend kuchyné, miady
barman, soutéz dortd, dale soutéz odbornvch dovednosti
O pohér Blanickgch rytifd ve Viadimi v kategoriich tepla
kuchyné, Karmelské slavnosti v Mladé Boleslavi, Kouzleni
s pernikem v Nové Pace, Reznicka sekyra v Poliéce, mezind-
rodni soutéz feznikd v Rimavské Soboté, prehlidka odbor-
nych dovednosti mladych feznik( ve Valadském Mezifidi,
skvélé Gspéchy v soutézich Cesky Kapr nebo Svacinka roku
RIO MARE, Viude se jednalo o dekorovana mista, Bohuzel
od roku 2019 byla fada z téchto soutéZi eliminovana opatfe-
nimi viady nebo jednotlivich pofadateld,

Skody v této oblasti jsou ve vzdélavacim systému mimo-
fadné a véfim, Ze viichni, ktefi jenom rusi a odkladaji kon-
frontaci nejlepsich 24kd v jejich dovednostnich soutézich,
dokazi objektivné posoudit, juké ztraty v oblasti rozvoje
a motivace byly nastévajici generaci zplsobeny.

Zminme se i 0 oboru Reznik - uzendf, zde jsou Zaci
vedeni k Jésce k tradi¢nimu femeslu, Tento obor s2 na nasi

kole vwuéuje vice nez 35 let a nebyva vzacnosti viuka druhé
generace feznika v jedné roding, Spoustu vwrobkd vyrabime
stejné jako feznifti mistfi pfed desitkami let. Pfi virobé
masnych vyrobkd minimalizujeme nebo zeela eliminujeme
mnozstvi modernich ptidavaych litek, jako jsou napfi-
klad emulgatory, zahuitovadla a chufové zvyraziovade. Na
zdkladé pozadavku a objedndvek jsme pfipraveni spolu se
zaky naloZit masa na uzenl, grilovani, steaky a 3pizy. Vyroba
masnych vyrobkd probiha pod dozorem zkusenych fez-
nickych mistrd kazdy den, lze tak kdykoli zakoupit Cerstvé
zakovské vyrobky vyrabéné s tou nejvétsi moznou péci.

Zaci nastavhového maturitniho oboru Technolog
vyroby potravin si béhem svého dvouletého studijniho obdobi
osvojuji znalosti 8 dovednosti nutné pro praktické zvlddnuti
vwrobnich procest v potravinafském promyslu. Po ukon-
ceni studia zviddaji planovani viroby, technologické vypodty,
posuzovani kvality vstupnich surovin a vwrobkd, Uméji té2
odebirat vzorky a jsou schopni je posuzovat po chemické,
mikrobiologické a senzorické linil. V¥znamnou &ast vyuky
tvofi predmét Ucebni praxe, kde se maximalné snazime
o aplikaci teoretickych poznatki v praktickych aktivitich ve
spolupraci s partnery skoly, napf. Maso Ji¢in, Toro Hlaveénik,
Podnik pro virobu vajec Kositky, GLOBUS Pardubice, Rez-
nictvi Soukupovi, Agra Novy BydZov a8 mnohé dalsi. Sami
zaci pak ve skolnich odbornych uéebnach pecou (napf. bez-
lepkové vyrobky, pastiky), vafi (napf. sirob z cukrové fepy,
ovocné pomazanky) a senzoricky hodnoti (mlééné, masné
a pekatské vyrobky).

wKazdy 2dk prinds$i spolu se svym predchozim vystudo-
vamjim oborem ,svili‘ specificky pohled na technologie spojené
8¢ zpracovdnim surovin a vyrobou potravin. Nasim ukolem je
behem studia tyto pristupy propoyit a z Zdika vychovat odbor-
niky na technologické a kontroini funkce ve vyrobnich podni-
clch potravindrského primysiu. Uspésni absolventi proto velmi
dobie nachdzejl odpovidajici zamésendni v nasem regionu &
pokracufi ve studiu oboru Technologie potravin na vysokych
Skoldch, " komentuje cile oboru Mgr. Jifi Zahradnik, zastupce
feditele pro teoretické vyudovani, ktery zaroven vede uéebni
praxi studentd vzdélavaciho programu Technolog vyroby
potravin,

Skola se pravidelné G¢astni projekiu ERASMUS”, cilova
destinace je gastronomicka velmoc Italie. Na Apeninském
poloostrove se jiz vystiidalo nekolik desitek 24k, kteff se zde
seznamuji s mistnimi pokrmy a zaroven tak rozvijeji jazykové
dovednosti a interpersondlni vztahy, Uspéchem byla | Gcast
§koly na mezindrodnich akeich EXPO v Milané.

LAtdlie, to vidy byla zemé jidlu a gastronomii zaslibend,
proto jsme velmi rddi, 2e do zajimavych provozid této zemé
pronikii ¢ nasi Zdci," pochvaluje si Ing. Jifi Wagner, ktery je
vedoucim pracovnikem pro mezindrodni projekty novoby-
dzovské Skoly a jejich hlavnim organizatorem spoledné se
spole¢nosti IGP.

V SSTR své misto najdou i dospéli, jejichz motivaci je
ziskdni vyuénich listd. Je vypracovén koncept vzdélavani
zakonéeny zavéreénou zkouskou, ktery vychazl z ustano-
veni Skolského zdkona, a historicky jiz najdeme velkou fadu
absolvent( tohoto druhu vzdélavacich aktivit.

Samoziejmé do vyuky potravinafskych a gastronomic-
kvch obort zasahlo vyrazné nejen nékolikamésiéni uzavieni
3kol, paralyza soutézi odbornych dovednosti, ale | virazné
omezovani ¢innosti restauraénich a gastronomickych sluzeb,
které mnohdy fatalné zasahlo jejich existenci. Samozfejmé
i tato zdleZitost mize byt Zaky vnimana jako jisty omezujici
faktor a bude jesté chvili trvat, nez dojde k revitalizaci odveétvi
na Groven roku 2019, 1 s timto faktem j¢ nucena skola se nyni
vyrovnavat,
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